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Desarrollo de tecnologias de conservacion no
contaminantes para mantener o0 incrementar las
propiedades antioxidantes y funcionales de ciruela y cereza.

Control de la maduracion e induccidon de los sistemas de
defensa y antioxidantes mediante nuevos tratamientos pre
y post recoleccion en variedades de ciruelas y cerezas.
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l Introduccion -

Calidad: GRADO DE EXCELENCIA O SUPERIORIDAD

L2 calluae $e proauce
e @] Campo.

Se mantiene y "maximiza” a través de un
apropiado manejo del producto,
durante la cosecha y post-cosecha
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Introduccion

Calidad: Caracteristicas de un fruto mas
apreciadas por los consumidores
Organoléptica (apreciada por los sentidos):
Color, Sabor, Aroma, Firmeza, etc.
Nutritiva: AzUcares (solidos solubles)
Acidos organicos
Proteinas, minerales, etc.
Funcional: Compuestos bioactivos con
propiedades antioxidantes (fenoles,
antocianinas y vitaminas).

Serrano et al. 2009. J. Agric. Food Chem. 57: 3240-3246.



l Crecimiento y Maduracion -

Peso del Fruto (g)

—&— Brooks
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—4A— New Star
—A— Santina
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—— N°57

—%— Picota
—%— Prime Giant
—— Sonata
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—w¥— Sweet Heartg __

12 A

Dias después de plena floracién

Cereza

m  Crecimiento Doble
sigmoide

m Diferencias
varietales Tamafo

m Diferencias
varietales Color

m Patron de
Maduracion
similar

Diaz-Mula et al. 2009. Food Sci. Technol. Int. 15: 535-543.



Crecimiento y Maduracion
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Diaz-Mula et al. 2009. Food Sci. Technol. Int. 15: 535-543.



Peso hueso (%) con respecto al peso del fruto

Crecimiento y Maduracion

Cereza
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Elevada
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el peso del hueso
y el peso final del
fruto




Crecimiento y Maduracion

Variedad ‘Sonata’
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Diaz-Mula et al. 2009. Food Sci. Technol. Int. 15: 535-543.



l Crecimiento y Maduracion -
Las principales antocianinas son :
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l Crecimiento y Maduracion -

Los principales acidos fendlicos son: Cereza

Variedad ‘Sonata’
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l Crecimiento y Maduracion -

Volumen (mm?)
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Diaz-Mula et al. 2008. J. Sci. Food Agric. 88: 2499-2507.



l Crecimiento y Maduracion -
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Diaz-Mula et al. 2008. J. Sci. Food Agric. 88: 2499-2507.



l Cambios en la Post-Recoleccion -

Tasa de Respiracion
Transpiracion — Pérdida Peso

Firmeza - Ablandamiento
Color - Oscurecimiento
Aroma - Sabor
Nutrientes: Vitaminas

Sobre-maduracion

Podredumbre Fungica
Vida util reducida



Cambios en la Post-Recoleccion
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l Cambios en la Post-Recoleccion -

' Patron de maduracion: No Climatérico
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Cambios en la Post-Recoleccion

Patron de maduracion: Climatérico
Intensidad respiratoria depende del CULTIVAR
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l Cambios en la Post-Recoleccion -

[ Conservacion en Frio ]
N 30°C
= ,————— o 4
Por cada 10°C de reduccidon en

D temperatura, la tasa de
O . . s
1S respiracion se reduce de 2 a 3
2 veces.
Q
o (o]
. 10°C
|r_U — \_/—_

Vida util se incrementa 2 a 3
veces.




l Tratamientos Pre-cosecha -

Tratamientos Pre-cosecha con Compuestos Naturales

innovadores

€@ Acido Oxalico(OA)

@ Acido Salicilico (AS)

€ Acido Acetilsalicilico (AAS)
9 Salicilato de Metilo (SAMe)
9 Jasmonato de Metilo (JAMe)




l Tratamientos Pre-cosecha -

Acido Oxalico (AO)
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l Tratamientos Pre-cosecha -

Acido Salicilico (AS) HO_ O
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l Tratamientos Pre-cosecha -

Acido Acetilsalicilico (AAS) [ Salicilato de Metilo (SAMe)
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l Tratamientos Pre-cosecha -

Jasmonato de Metilo (JAMe) ~_CH,
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Tratamientos Pre-cosecha

Acido Oxalico (AO)
Acido Salicilico (AS) O (Control)

Acido Acetilsalicilico (ASA) 0.5 mM
i . 1.0 mM
Salicilato de Metilo (SAMe) 50 mM

Jasmonato de Metilo (JAMe

T1- 98 DDPF
T2 - 112 DDPF

Early Lori Sweet Heart Sweet Late

5 Arboles / T3 - 126 DDPF

Tratamiento




Principales Resultados

'Sweet Heart' 'Sweet Late'
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Giménez et al. 2014. Food Chem. 160: 226-232. Giménez et al. 2015. Sci. Hort. 197: 665-673.



Principales Resultados

Aumento del peso del fruto respecto alos controles

Sweet Heart Sweet Late
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Principales Resultados

Firmeza tratamientos »
Firmeza controles

Mavyor firmeza
S5A0,5mM SH
ASA 1 mM SL

Firmeza, Tasa de res
‘Sweet Heart’ N
Control 6,77+0,13a 2,95+0,15a 19,82+0,11a 1,48+0,10a A,ﬁz +1,63 a\
AS (0,5 mM) 7,64+0,14 b - 20,83+ 0,06 b| 1,50 £0,08 / 22,14+ 1,40 a \
AS (1,0 mM) 7,13+0,15¢  3,43+0,13c 20,00%0,32a 145+ D,DBL 20,27 +0,54 a \
AS (2,0 mM) 7,38+0,13bc  3,52+0,10c 1885%0,23¢c 1,56+0,08a 22,77+1,17a
AAS (0,5mM) 7,52%0,06b  3,37+0,09c 19,50+0,55a 1,49% 0,12ia 15,42 +2,13 a
AAS (1L,0mM) | 834+0,09d 3,35+0,05c¢ 20,13+0,12a| 1,58+ n,o?x 20,73 +1,02 a
AAS(2,0mM) 7,83%0,22b  2,73+0,10a 18,30t0,21a 1,60£0,09a \Ls,nﬁ +1,33a /
‘Sweet Late’ v
Control 6,62+0,24a 301+0,05a 20,01+0,20a 1,35+0,0%9a 9,66+0,643
AS (0,5 mM) 9,08+0,21b  3,63+0,14b| 19,65+0,16a 1,45%0,11a 10,21+0,56a
AS (1,0 mM) 8,71+0,14b  3,43+0,07b 1945%+0,38a 1,46%0,09a 10,97+0,43a
AS (2,0 mM) 8,55+0,08c 321+0,11a 17,33+047b 145+008a 9,24+0,133
AAS(0,5mM) 7,30+0,08c 3,46+0,08b 19,53+0,62a 1,46+0,09a 10,63+0,98a
AAS (1,0 mM) | 9,19+0,18b E 1,44+0,08a 9,46+0,483
AAS(2,0mM) 8,83+0,23b 3,64+0,11b 1828+0,16d 1,44+0,07a 9,74+1,83a

SST dependientes de
tratamiento y variedad

Retraso con 2 mM

SST: 14-16 g 100 g
Crisosto et al. 2003

Sin diferencias
« AT
* Tasa de respiracion

o
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Principales Resultados
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* ASA vy SA aumentaron el contenido en antocianinas en ambas variedades.

* Tratamiento mas efectivo ASA 1 mM.

Giménez et al. 2014. Food Chem. 160: 226-232. Giménez et al. 2015. Sci. Hort. 197: 665-673.




Principales Resultados
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Martinez-Espla et al. 2014. Postharvest Biol. Technol. 98: 98-105.
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Principales Resultados
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Zapata et al. 2014. Postharvest Biol. Technol. 98: 115-122.



Fenoles Totales (mg 100 g™

Principales Resultados
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Conclusiones

La aplicacion precosecha con AO, AS, AAS,
SAMe y JAMe aumenta tamaho y peso de
cerezas y ciruelas en la recoleccion sin afectar al
proceso de maduracion.

El efecto de estos compuestos sobre los
atributos de calidad Firmeza, Color, Sdlidos
solubles y Acidez dependen de la dosis
aplicada.

La aplicacidon de estos compuestos naturales
conlleva a un incremento de los compuestos
bioactivos y de la actividad antioxidante de
cerezas y ciruelas. Beneficios para la salud.
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